
' %>壹、南門楊桃冰歷史文化   

資料來源:網路資訊 http://fun.chiayi.gov.tw/cy2012/DML_shop.asp?POINO=799 

南門楊桃冰 - 瘋嘉義-嘉義玩樂通 

:每日 07:30~23:00 

: 23.476768,120.456784 :距離嘉義火車站 1.78 (Km) 

: 05-2280176  

: 嘉義市民族路 216 號  

六十多年前，居住在嘉義縣番路鄉的劉通發為了使家人過著更好的生活，舉家搬遷到嘉義市，並在

南門圓環旁賣起了自製的楊桃冰。 

談起過往的歷史，劉家四姐難掩對父親的敬佩與感激，她訴說著：早年家中相當清苦，父母親總共

生了五個小孩，父親劉通發在番路鄉自家山區果園種植楊桃、梅子等果樹，但總無法讓家人過著好

一點的生活。後來為了小孩的教育問題及養家活口，父親毅然決然搬離鄉下來到嘉義市發展，將自

己種的楊桃與梅子研發出口味獨特的楊桃湯與梅子湯等，廣受大家的喜歡，六十多年來成為嘉義最

知名的楊桃冰專賣店。 

開店之初，原本在南門圓環的對面賣楊桃冰，即現在的民族國小旁，後來那邊的房子進行拆除，便

遷移到現址繼續營業，由於店址開在南門圓環旁，因此便將店名取為「南門楊桃冰」。 

劉家四姐很有自信地說，南門楊桃冰本著良心做生意，所賣的東西從不添加任何化學藥劑或是防腐

http://fun.chiayi.gov.tw/cy2012/DML_shop.asp?POINO=799
https://www.google.com.tw/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=2&cad=rja&uact=8&ved=0CCEQFjAB&url=http%3A%2F%2Ffun.chiayi.gov.tw%2Fcy2012%2FDML_shop.asp%3FPOINO%3D799&ei=1YOgVLb8MMW1mwXg6oLoCQ&usg=AFQjCNEPLlYjPCrRN_RhWJoCwHRrgRX25Q


劑，而且楊桃與梅子在生長的過程也不噴灑農藥，所採用的原料都是對人體健康有幫助的天然食材，

因為南門楊桃冰現在依然謹遵父親傳授的古法熬製楊桃湯，製作的過程是相當辛苦的。 

目前店裡由第二代經營，負責人是劉通發的大女兒劉枝鶴，姐妹們同心協力為這家老店付出。她們

對於長久以來支持南門楊桃冰的顧客們感到由衷的謝意，因為在老顧客口耳相傳下讓南門楊桃冰建

立起良好的口碑。 

近年來南門楊桃冰的姐妹們又研發出口味獨特的韓式泡菜，酸辣適中的泡菜吃在嘴裡散發出一股香

氣，由於純天然製作，因此不能久放。下次來到店裡，除了喝上一杯清涼解渴的楊桃冰外，別忘了

也帶上一罐香辣的泡菜！  

 

 

 



' %> 貳貳、南門楊桃冰的販賣內容與經營方式  

 

來到嘉義，同學說要去買楊桃冰。咦，我在嘉義住了三年，我這位好同

學從沒帶我去吃楊桃冰解渴耶，而且這家店也有數十年的歷史了，我居

然孤陋寡聞到在嘉義唸書都沒聽過... 

 

 

 

這裡賣的東西很單純，楊桃跟梅子，如果想吃有顆粒的記得就叫「粒」，

單純想用喝的就點「湯」。嫌杯子太小的要可以點「瓶」整罐拿走，買

瓶裝的時候，老闆娘還會問你：「現喝嗎？還是硬的????」想回家就喝

http://susu8824.pixnet.net/album/photo/159196492


就點現喝，如果不會馬上喝記得買「硬」的，也就是老闆娘直接整罐幫

你冷凍好的湯。如果是感冒要喝的楊桃湯，記得跟老闆說：「要鹹的！」  

 

我們點了楊桃湯一瓶現喝、一瓶硬的、一杯楊桃粒，老闆娘看到我拿相

機還有點害羞跟我說：「你不要拍到我唷!!!」我這個人一向不會白目到

拿了相機就直接對人拍照，太沒禮貌了，所以老闆娘妳可以放心啦！  

 

其實店內很單純，冷藏櫃上放了些紙杯，瓶裝的都是放在後面。  

 

http://susu8824.pixnet.net/album/photo/159196494


 

買楊桃湯會附上吸管+叉子。  

 

http://susu8824.pixnet.net/album/photo/159196496


 

其實可以把湯喝完後再把封口撕開，但是為了拍給大家看，就先把紙杯

封口給拆了，楊桃湯的香味就飄出來了~~ 

喝了一口，我的眼睛都亮了!!! 

這楊桃湯的口感很香、不太甜也不會酸，又相當濃郁，很香醇可口，這

一小杯馬上就被我喝光了，怎麼會這麼好喝哪！！  

 

http://susu8824.pixnet.net/album/photo/159196502


 

http://susu8824.pixnet.net/album/photo/159196482


 

楊桃粒的部分我一開始以為會像蜜餞，但是吃起來其實不太像，帶點脆，

不過甜，有的濃郁的果香味，這味道連小朋友都喜歡，我吃剩的楊桃粒

還被同學的兒子吃光光。  

 

這家南門楊桃冰位在民族路圓環附近，那一帶的傳統市場有好多好多美

食唷，包含超好吃的油飯也在那邊。嘉義雖小，但是美食也是讓我吃不

完的哪！  

http://susu8824.pixnet.net/album/photo/159196506


 

 

 

阿姨的歐陽菲菲式爆炸頭數十年如一日，也是賣點之一 

 

參、南門楊桃冰製作方式  

肆、南門楊桃冰面臨困境 

伍、南門楊桃冰未來展望 

 

 

 


